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Cookies aux cacahouetes

la cannelle

et a

Ingrédients

200 g de beurre

200 g de sucre

1 pincée de sel

1-2 c. a thé de cannelle moulue

200 g de farine

100 g de cacahouetes, pelées, roties et hachées, refroidies
1 pincée de poudre a lever

1 ceuf

Préparation

1. Ramollir le beurre, laisser tiédir.

2. Ajouter le sucre, le sel et la cannelle au beurre et bien mélanger le tout.

3. Ajouter la farine, les cacahouetes, la poudre a lever et ’ceuf et bien remuer.
4. Mettre la pate sur du film alimentaire transparent ou du papier allant au four,
rouler une longue saucisse et mettre 2 heure au frais.

5. Couper des tranches de 4-5 mm d’épaisseur et les poser sur une plaque
recouverte de papier allant au four.

6. Cuire pendant 15 min. dans le four préchauffé a 170° C degrés.
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